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Nel menu
arrivano

i formaggi
certificati

L'intesa

m Un'intesa per valorizzare e tu-
telare, attraverso i ristoranti, le
eccellenze del formaggio italia-
no. [ 'obiettivo che sipongono
Afidop (Associazione formaggi
italiani Dop e Igp) e Fipeﬁ
(Federazioneitalia-

na pubblici esercizi), che han-
nosiglato un protocollo per pro-
muovere due settori-chiave del
Made in Italy: i formaggi certifi-
cati, primo comparto del Dop
italiano con un valore al consu-
mo di 8,6 miliardi, e la ristora-
zione che ne vale 92 di consu-
mi. «Valorizzare i formaggi Dop
elgp nellaristorazione significa
garantire ai consumatorila pos-
sibilita di apprezzare anche fuo-
ri casa prodotti unici e di alta
qualita, frutto di secolari tradi-
zioni», sottolinea Antonio Au-
ricchio, presidente di Afidop.

Per Aldo Mario Cursano, vice-
presidente vicario diFipe-Conlt

, con le linee guida

«non solo daremo ai titolari di
pubblici esercizi gli strumenti
idonei per dotarsi di prodotti di
altaqualita, maanche ai consu-
matorila certezza di consuma-
re cibo eccellente e di prove-
nienza certificatar.

Abenedirel'intesail ministro
dell'Agricoltura  Lollobrigida:
«Grazie alla ristorazione italia-
na, che si &€ messa a disposizio-
ne, e grazie ai nostriimprendito-
ridi questo settore checi garan-
tiscono qualita, noi avremo nel
menu formaggio», soltolinea.
«Non c'e bisogno di renderlo
obbligatorio, uno Stato cheren-
deobbligatorio spesso & oppres-
sivow. M
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Chl semina,
raccoglie.
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