13-FEB-2025
dapag. 53/ fogliol/3

Gusto

Mensile - Dir. Resp.: Eleonora Cozzella
Tiratura: 300000 Diffusione: N.D. Lettori: 2343000 (DS0006901)

) DATA STAMPA

44°Anniversario

BOLOGNA FIERE

Metti assieme cibo e vino
Sana sposa la filosofia Slow

Dal 23 al 25 febbraio I'incontro tra due eventi storici nel rispetto del biologico italiano
Il direttore Domenico Lunghi: “Un appuntamento imperdibile per la business community”

Un punto
d’incontro
per chi crede
in una buona,
pulita
e giusta

alimentazione
di MARTINA LIVERANI

olognaFiere unira, dal 23 al 25 feb-

braio, il mondo del cibo e quello

del vino in un unico evento che

celebra la qualita, 1a sostenibilita

e la consapevolezza nelle scelte

alimentari. La sinergia tra Sana

Food e Slow Wine Fair, arrivato alla

quarta edizione, nasce da una vi-

sione comune: valorizzare produzioni che rispettano
Pambiente, il territorio e le persone, promuovendo un
modello economico e produttivo etico e responsabile.
«Il connubio tra la Slow Wine Fair e il nuovo format
di Sana Food dara vita a un appuntamento fieristico
imprescindibile per la business community del biologi-
co. Sana é stata, infatti, per 35 anni, la manifestazione
di riferimento per l'alimentazione bio in Italia e ora,
dal 2025, 'esposizione dei cibi verra affiancata da una
mostra con pitl di 500 produttori di vino biologico e
biodinamico - spiega Domenico Lunghi, Direttore Ma-
nifestazioni Dirette Food&Beverage di BolognaFiere
- 1l visitatore specializzato bio (e non solo) trovera,
in padiglioni attigui, proposte di eccellenza sia per il
menu food che perla carta dei vini e il beverage”.

Lofferta

L’obiettivo é chiaro: offrire ai professionisti del settore
Horeca un’opportunita unica di scoprire e approfon-
dire le migliori proposte in ambito biologico, biodina-
mico e sostenibile.

Federico Varazi, vicepresidente di Slow Food Italia,
avanza una proposta: “L’edizione 2025 della Slow
Wine Fair vuole lanciare un appello, intanto ai pro-
duttori, a dare pari dignita a tutti i propri vini, frutto
delle stesse pratiche agronomiche e che quindi espri-
mono la stessa garanzia di qualita. Da quelli nella bag
in box a quelli in bottiglia. Un appello al mondo dei
consorzi e alle associazioni di settore ma anche della

critica enologica e agli operatori a concentrarsi sulla
valutazione dei fattori di valore intrinseco del vino e
a raccontarlo nella sua essenza, senza sovrastrutture
e orpelli che rischiano di confondere o di fuorviare il
consumatore”, Oltre 1000 cantine, provenienti dall’l-
talia e dall’estero, rappresentano l’elenco di vignaioli
evignerons che partecipano alla Slow Wine Fair e che
condividono I'impegno sancito dal Manifesto per un
vino buono, pulito e giusto, applicandone i principi
nella loro produzione. L’obiettivo & tutelare 'ambien-
te e le sue risorse, rispettare il paesaggio e il terroir
d’origine, valorizzare le comunita agricole locali e pro-
muovere la biodiversita. Con una signi-

ficativa presenza di buyer internazio-

nali (saranno 300), 'evento si configura

come un hub strategico peril business,

il networking e la formazione.

Appuntamenti
Il programma offre ai visitatori un’e-
sperienza immersiva tra degustazioni
guidate, masterclass tematiche e incon-
tri con esperti. Il banco di assaggio per-
mettera di esplorare pit1di 5.000 eccel-
lenze vinicole italiane e internazionali,
con un focus su produzioni biologiche
e naturali, offrendo ai professionisti
strumenti per orientarsi nel mercato e
scegliere prodotti di qualita. Le 17 masterclass, tenute
da sommelier, chef e produttori, approfondiranno le
tendenze del settore, dalle tecniche di vinificazione so-
stenibile all'innovazione nel food pairing, per stimolare
un dialogo tra gli attori della filiera. Ma il focus sulla so-
stenibilita e sulla qualita non si ferma al vino. L'evento
dedichera spazio ad altre bevande di eccellenza, dagli
amari ai caffe, dai distillati al sidro: realizzati con mate-
rie prime biologiche e metodi a basso impatto ambien-
tale, avranno un ruolo dirilievo, offrendo ai visitatorila
possibilita di scoprire nuove tendenze nel mondo della
mixology consapevole.

Non mancheranno convegni e tavole rotonde sul fu-
turo del biologico, le sfide del cambia-
mento climatico per il settore vinicolo,
le strategie di marketing eco-friendly e
I’'evoluzione dei consumi consapevoli.
L’attenzione alla sostenibiliti non si

limitera ai prodotti esposti, ma riguar-
dera lintera organizzazione: dall’illu-
minazione a LED alla riduzione dei
consumi energetici, dall’eliminazione
della moquette all’'uso di materiali mo-
dulari e riciclabili, fino a una raccolta
differenziata capillare.

BolognaFiere si conferma cosi non
solo un polo fieristico di riferimento,
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ma anche il promotore di un cambia-

mento culturale che punta a unanuova
consapevolezza nei consumi. L’integrazione tra cibo e
vino sottoil segno della sostenibilita & una dichiarazio-
ne di intenti che guarda al futuro con responsabilita,
creando un punto di incontro imprescindibile per chi
crede in un’alimentazione buona, pulita e giusta.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

(1]

Unioni

Sana e Slow Wine
Fair, due modi
per conoscere il
buono del cibo e
del vino
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(2] 3)
Degustazioni

Nel corso dell'e-
vento alla Fiera di
Bologna nume-
rose occasioni

per assaggiare il
meglio delle pro-
duzioni nazionali e
internazionali
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